
Herzlich willkommen im
Restaurant & Weinhaus

Maternus
Zur Einstimmung auf ein leckeres Abendessen

empfehlen wir Ihnen einen Aperitif:

Maternus Rosato
leichter mediterraner rosa Aperitif

mit Aromen von Hibiskus und Orangenblüten
auf Basilikum mit Eis, aufgefüllt mit Sekt

0,15 l  7,95 €

Martini Cocktail           
der Klassiker im Maternus

Martini, Gin und grüne Oliven
0,1 l      7,95 €

Hibiskus-Crémant
Crémant der Mosel 2014 brut

Sektkellerei Kreuter
Geschmackserlebnis mit Hibiskus-Sirup und Blüte
feiner Perlage und klarem, reintönigem Charakter

0,1 l 7,95 €

Unser Wein des Monats:

Lacrimus Tempranillo Blanc
“ Einzigartig in Rioja, 100% weiβe Tempranillo-Trauben”

WEINBERG: Der Weinberg befindet sich in der Gegend von Monte Yerga
auf einer Höhe von 620 m. Die Böden sind sandig mit kleinen Steinen.
Der Unterboden ist lehmig und kalkig.
HERSTELLUNG: 2 stündige kalte Mazeration in der Presse bei 10ºC.
Gährung findet mit Thiol-Hefe auf sehr niedriger Temperatur statt.
Der Wein ist mit dem Bodensatz für zwei Monate relativ lange in Kontakt,
wodurch er gut abgerundet wird.

Flasche 0,75 l                   € 28,-
Glass 0,2 l                  € 8,50

Frischer Bornheimer Spargel  
mit hausgemachter Sauce Hollandaise oder Butter

und neuen Kartoffeln
15,95 €

Gerne bieten wir Ihnen hierzu auch verschiedene
Schinkensorten +3,95 €, ein kleines Kalbsschnitzel +6,50 €

oder ein Hüftsteak +12,50 € an!
Fragen Sie bitte unseren Service………






